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Vérumaa Harldus- ja
Tehnoloogiakeskus

Kinnitan:
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/allkirjastatud digitaalselt/

TAISKASVANUTE TAIENDUSKOOLITUSE OPPEKAVA

1. Uldandmed

Oppeasutus: Vorumaa Haridus- ja Tehnoloogiakeskus
Oppekava nimetus: Piparkoogimaja valmistamine
Oppekavariihm: Kokandus

Oppekeel: Eesti keel

2. Koolituse sihtgrupp ja opiviljundid

Sihtriihm ja selle Kirjeldus ning dppe alustamise nouded

Sihtrithm: kiipsetushuvilised
Oppe alustamise nduded: puuduvad
Grupi suurus: 8-10 osalejat

Opiviljundid

Koolituse ldbinu:
e Teab taigna valmistamiseks kasutatavaid toiduaineid ja valmistusviisi;
e oskab valmistada taigna;
e oskab valmistada piparkoogimaja.

Opiviljundite seos kutsestandardi véi tasemedppe 6ppekavaga

Vorumaa Haridus- ja Tehnoloogiakeskuse abikoka oppekava osa.

Eesmark

Koolituse 1dbinu oskab valmistada piparkoogi tainast ja selles valmistada piparkoogimaja..

3. Koolituse maht

Koolituse kogumaht akadeemilistes tundides: 4
Kontaktoppe maht akadeemilistes tundides: 4
sh auditoorse t66 maht akadeemilistes tundides: 1

(ope loengu, seminari voi mMuus koolis mddratud vormis)




sh praktilise t66 maht akadeemilistes tundides: 3
(6pitud teadmiste ja oskuste rakendamine oppekeskkonnas)

Koolitaja poolt tagasisidestatava iseseisva t06 maht akadeemilistes tundides: 0

4. Koolituse sisu ja oppekeskkonna Kkirjeldus ning lIopetamise nouded

Oppe sisu ja dppekeskkonna kirjeldus

Oppe sisu:
Teooria ja praktika: 4 tundi

e Piparkoogitaigna valmistamine;
piparkoogiglasuuri valmistamine;
piparkoogimaja detailide véljaldikamine, kiipsetamine;
piparkoogimaja kokkupanek ja glasuurimine;
piparkoogimaja kaunistamine.

Oppekeskkonna kirjeldus:
Vorumaa Haridus- ja Tehnoloogiakeskuse dppek6ok koos seadmete, ahjude, ndude ja teiste
toovahenditega ning toiduainetega.

Oppematerjalide loend

Oppematerjalid on koostanud Vrumaa Kutsehariduskeskuse kutsedpetaja Liilia Raik

Nouded oppe lopetamiseks, sh hindamismeetodid ja —kriteeriumid, véljastatavad
dokumendid

Noutav on osalemine 100 % kontakttundides, kdikide praktiliste lilesannete sooritamine ja
Opiviljundite saavutamine.

Hindamine mitteeristav: arvestatud/mittearvestatud

Opiviljundite saavutamisel viljastatakse tunnistus.

Hindamismeetodid Hindamiskriteeriumid
Praktiline t60.: Piparkoogitaigna Praktiline t66 on sooritatud ja
valmistamine ja piparkoogimaja opivaljundid saavutatud tdies mahus.
valmistamine e Piparkoogimaja on tehtud ja
vastab Opetaja poolt esitatud
nduetele

5. Koolitaja andmed (koolituse libiviimiseks vajaliku kvalifikatsiooni, 6pi- voi
tookogemuse Kirjeldus)

Liilia Raik: Vorumaa Haridus- ja Tehnoloogiakeskuse kutsedpetaja toitlutamise alal; Luisk &
Lusikas OU juhataja, kutsega kondiiter tase 4 ja kutsega pagar, tase 4.

Oppekava koostaja: Merle Vilson



