HOTELLITEENINDUS
Sisseastumisaasta: 2011

SISSEJUHATUS ERIALSSE 1 A
TOOKESKKOND 3 HA
To6ohutus ja toéotervishoid 2
Toiduhligieen 1
KLIENDITEENINDUS 4 E
Suhtlemispsiihholoogia 2
Klienditeenindus 1

Kultuurilugu 1
TOITLUSTAMINE 4 HA
Toiduainete Opetus 1
Toiduvalmistamine 2
Toitumisdpetus 1
KOMMUNIKATSIOON 3 HA
Arvutidpetus ja asjaajamise alused 2

Kutsealane eesti keel 1
HOTELLIMAJANDUSE ALUSED 2 HA
Hotellimajanduse alused 2
MAJAPIDAMISOSAKONNA TOO ALUSED 3 E
Majapidamist66 korraldus 1
Hotelliruumide sh. numbrit. Hooldus 2
KUTSEALANE INGLISE KEEL 2 UA
KUTSEALANE SOOME KEEL 4 HA
KUTSEALANE VENE KEEL 2 UA
PRAKTIKA 12 HA

MAJANDUSE JA ETTEVOTLUSE ALUSED

HA

Majanduse ja ettevétluse alused

Turunduse alused

Turismimajanduse alused

TOOSUHTED

HA

Oiguse alused

TOOKORRALDUS MAJUTUSETTEVOTTES

HA

Tookorralduse alused majutusettevottes

Turundus majutusettevottes

VASTUVOTUTOO

Vastuvotutoo korraldus

Kassatoimingud vastuvétus

TOITLUSTUSOSAKONNA TOIMINGUD
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Toitl. Ettev. T60 plan. Ja korraldamise alused
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Toitlustuse seadmete Gpetus

o
5

Kalkulatsiooni alused
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Toiduvalmistamine
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TOITLUSTUSOSAKONNA TEENINDUSTOIMINGUD
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Teenindus- ja milgit6o toitlustuses
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Joogidpetus
Ruumikujundus

MAJUTUSETTEVOTTE LISATEENUSED 1 HA
Konverentsiteenused 1
KUTSEALANE INGLISE KEEL 2 HA
KUTSEALANE VENE KEEL 2 HA
PRAKTIKA 8 HA
LOPUEKSAM 1 E
VALIKOPINGUD 5 A
Okoturism 3
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1 6n= 40 tundi

Hindamine:

HA — hindeline arvestus
E — eksam

A - arvestus



